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CREPINZIANKIBADABA
Mail :dabacrepiniankiba@gmail.com

Tel :(+235)60770774 /93239090

Localité:Ndjamena,Tchad

LinkedIn:CREPINZIANKIBADABA

Facebook:crepinziankibadaba

Whatsapp:(+235)60770774 

INFORMATIONSPERSONNELLES

DatedeNaissance: 23/09/1997

Nationalité: Tchadienne

Profession: Expert Sécurité Alimentaire, Nutrition et Technologie

Alimentaire

Expérience: +detrois(3)ans :

- Plus de deux (2) ans au Centre Nutritionnel

Thérapeutique pourla PCMA etPCME,contrôle de

qualitéd’aliments

- Un(1)ansuperviseurnutritionauSIF

- 3ansauserviceinformatique

EDUCATION

Août2018 INSTITUTNATIONALSUPERIEURDESSCIENCESAGRONOMIQUEETDES

TECHNOLOGIESAGROALIMENTAIREDELAÏ

Licenceprofessionnelleentechnologieagro-alimentaireetnutrition

Octobre

2022

INSTITUT DES HAUTES ETUDES DU DEVELOPPEMENT DURABLE DE

MARSEILLE

CERTIFICAT:

-SuivietEvaluationd’unProjetdeDéveloppement 

-concepteurdeprojetdedéveloppementrespectueuxdel’environnement et

de population

Juin2013 LYCÉEDELAGON

BaccalauréatscientifiqueduseconddegrésérieD

EXPÉRIENCEPROFESSIONNELLE

Dec2021

au

Janv2022

12mois

SECOURSISLAMIQUEFRANCE(SIF)

SuperviseurNutritionetsanté
 Prévoir et organiser toutes les activités nutritionnelles, leur

structureorganisationnelleetleurtailleainsiquelebudgetassocié
afin de maintenir efficacement la continuité de l’intervention
nutritionnelauniveaudenormedequalité ;

 Supervisezlamiseenœuvreduprogrammenutritionnelenaccord
avecleprotocoledenormedel’MSFnotamment :

 Élaborerunplanningpourlesactivitésdeconsultationexterne.
 Suivrel'évolutiondespatientsetdiscuterdescasproblématiques

enparticipantàlarondedel'assistantmédical,installerunsystème
derenvoi.

 Vérifierquelesprescriptionsmédicalesetnutritionnellessont

respectées.
 Vérifierladiffusion,laconnaissanceetl'applicationdesprotocoles

médicaux,nutritionnelsetanthropométriques.
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 Superviserlessoinsinfirmiersetcontrôlerlasituationentermes

d'hygiène.
 Garantiequetoutlepersonnelutilisantlesdispositifsmédicaux

sontqualifiésetformés.S’assurequelenettoyage(protocole
utilisateur)concernantlesdispositifsmédicaux,sontsuivis.
Rapporteledisfonctionnementdedispositifmédicalauservice
biomédicalduprojet.

 Veilleràcequelesmèressoientbieninforméesdufonctionnement

ducentre,del'étatetdel'évolutiondeleurenfantetdeleurs
tâches(aidepourleménage,l’alimentationdesenfants,etc.)

 Superviser,

SERVICEINFORMETIQUE« DABAINFORMATIQUE »

RESPONSABLEDUCENTREETFORMATEUR

 Maitriseduclavieravecunehautehabilitédelasaisie
 Analyserlesdonnéesinformatique ;
 Maitrisedeplusieurslogiciels
 Maitrisedukitsd’enroulementbiométrique(necto-Tchad)

HOPITALNOTREDAMEDESAPOTRES(HNDA)
Chefd’équipeducentrenutritionneldelaHNDA

 Apporterunappuitechniquedanslaplanificationopérationnelleet
logistiquedesactivités

 Vérifierquelesprescriptionsmédicalesetnutritionnellessontrespectées

 Fairelaconsultationnutritionnelleetassurerlapriseenchargedes
enfantsmalnutris

 faciliterlaplanification,lamiseenœuvreetlesuividesactivitésdel’unité
nutritionnelle

 Fournirdesconseilstechniquesauxfemmesallaitantes

 Suivrel’évolutiondespatientsetdiscuterdescasproblématiquesen
participantàlarondedel’assistantmédical,installerunsystèmede
renvoi

 Fabricationdelafarineenrichis

 Gérerlestockdesalimentairesthérapeutiquesdestinéesàlapriseen
chargedesenfantsetlessuivisdescommandesenvoyéesdanslescentres

 Etablirleprocès-verbalderéceptiondesaliments,consommableset
équipements

 Veilleràl’emplacementdesalimentsthérapeutiqueetleurdatede
péremption

 Fairelecontrôlequalitédesalimentsthérapeutiquesetlasituationen
termesd’l’hygiène

 Participerauxséancesd’informationetdesensibilisationsurlalutte
contrelamalnutrition

 Assisteravecleresponsabledel’UNT,lesresponsablesdecentresanté
danslessuivisetsupervisionsdesactivités,

Juillet

2019

Au

Nov2020

16mois

DeJuin
2020à
Présent
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I. YAHDAIBEKATCHEBE“SECOURSISLAMIQUEFRANCE(SIF)
ChefdeprojetEau,Hygiène,AssainissementetNutrition /Santé

 Rédigerlesrapportsdesactivités.

Sept.2017

au

dec.2018

3mois

CENTREDECONTROLEDEQUALITEDESDENRHEESALIMENTAIRE

(CECOQDA)
STAGIAIRE

• Analysedesparamètresphysico-chimiquedesaliments

• Analysedeseaux

• Collectedeséchantillonsenvuedelesanalyser

• Conservationdeséchantillons

• Entretiendesmatérielsdulaboratoire

• Productiondel’eauoxygénée

• Déterminationdel’aflatoxine

LANGUES

 Français:parlé,lu,etécrit
 ArabeTchadien:parlé
 Anglais:parlé,luetécrit

INFORMATIQUEAPPLIQUÉE
 Packoffice:Word,ExcelAvancé,PowerPoint,Outlooketprogrammation

COMPETENCESTRANSVERSALES
 Bonnecapacitérédactionnelleetrelationnelle

 Sensdesrelationsetducontact

 Dynamisme

 Aptitudeàl’écoute

 Résultatsetsensdelaqualité

 Espritd’initiativeetdesynthèse

 Gestionducycledeprojetsetgestiondel’équipe
CERTIFICATION

30octobre2023 AgenceFrançaisedeDéveloppement
Conceptionetgestiondeprojetdedéveloppementrespectueuxde
l’environnementetdepopulation -suivietévaluationdeprojet

REFERENCESPROFESSIONNELLES
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Adressemail :ingyahdaibekatchebe@gmail.com ,TEL :66154534
II. ALLANIDJIMTE ALEX TOG-YANGUE ‘’chefde centre nutritionnel

thérapeutique(UNT)‘’
Adressemail :togyangue@gmail.com ,TEL :66591979


